Notre B
établissement Georges Baptiste

LE GOOT DE L'EXCELLENCE

Situé en Normandie dans la banlieue de Rouen,
premiére et seule ville francaise reconnue «Ville
créative» par I’'Unesco dans le domaine de

la gastronomie, notre établissement se veut C S

respectueux des traditions de I'excellence a la

francgaise. Le lycée s’attache a dispenser des

formations de grande qualité qui misent sur Certificat de spécialisation
'innovation éducative, en initial, apprentissage ou

formation continue, dans les Métiers de Bouche et Bou|angerie Spécialisée

du Secteur Hételier pour former les collaborateurs
de demain, recherchés par les professionnels.

Nous
contacter

Tél: 0232125500
Mail : 0763237f@ac-normandie.fr

Nous rendre visite :
41 Route de Duclair — 76380 Canteleu

Site Internet :
georgesbaptiste.fr
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Conditions
d’acces

Etre titulaire d’'un CAP Boulanger ou d’un Bac
Pro Boulanger-Pétissier. Formation uniquement
en apprentissage.

Durée de
la formation

1 an, dont 420 heures réparties en 20 semaines
au sein de I'établissement et le reste du temps
en entreprise tel que prévu dans le contrat
d’apprentissage.

EX
ACADEMIE
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FORMATION PROFESSIONNELLE
EN REGION ACADEMIQUE

Exemple
de métiers

* Boulanger spécialisé

= Commercant en alimentation

« Responsable de rayon dans la grande distribution
= Opérateur de fabrication de produits alimentaires

» Responsable de production dans l'industrie
agroalimentaire

Poursuite
d’études

= BP Boulanger

* CS Employé Traiteur



